BERZOCANA
Fabricacion del aceite
Se cohe 1"acetuna, se la echa en U-montén que se llama acetunero; se la
tiene alli a"ta el me" de marzo. Si llueve meho', porque si no llueve se cuece. Y
luegu ya, de"pue” d’es{i, s “empieza a’ce’ el aceite a pie. Se la echa medi agua,
medio cubo, caliente, mu-c%liente; se la patea y se 17ace la masa, se llama acé la
masa. Luego se 1”echa treslagua, llamamo® acé la canga: dobl4 el co’ta' d6"o tre”
bece de ca’a be, y agua murcaliente. Y en um banco ba corriendo del banco a un

caldero.

(Recogido ¢l dia 12-9-95. La s es 4pico-coronal).
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